Speiseplan 20. KW vom 13.5 - 17.5.2024
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Zarte @ Nudel Curry Wurst ( Jumbo-
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Pizzakartoffeln Gemiise Taler mit Wurstscheiben Gemusefillung Nudelomelette
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Menue 2 mit Sour Cream Dip mit & einem mit fruchtiger mit
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Dessert Fruchtjoghurt Stracciatellacreme Frisches Obst Sahnemilchreis Frisches Obst
(Becher)za7 A Al
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(1)mit Konservierungsstoff, (2) mit Farbstoff, (3) mit Antioxidationsmittel, (4) mit Geschmackverstarker, (5) mit Phosphat,(6) mit Zuckerart(en) und/oder mit StiRungsmi
(A1) Glutenhaltiges Getreide sowie daraus hergestellte Erzeugnisse, (A2) Krebstiere und Krebstiererzeugnisse,(A3) Eier und Eiererzeugnisse, (A4) Fisch und Fischerzeugnisse, (A5) Erdnisse und Erdnusserzeugnisse,

(A6) Soja und Sojaerzeugnisse, (A7) Milch und Milcherzeugnisse (einschl. Lactose), (A8) Schalenfriichte, (A9) Sellerie und Sellerieerzeugnisse, (A10) Senf und Senferzeugnisse,(A11) Sesamsamen und Sesamerzeugnisse,
(A12) Lupine und Lupinenerzeugnisse, (A13) Weichtiere und Weichtiererzeugnisse,(A14) Schwefeldioxid und Sulfit in einer Konzentration von mehr als 10 mg/kg oder 10 mg/l Anderung vorbehalten!
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